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PATISSERIES FRANGAISES
; . TRADITIONNELLES

Finanlier ol /@wtﬁﬁ/ﬂﬂﬁ/ 1.5€ Pario-Breal

Biscuit léger et moelleux a base de Anneau de pate a choux croustillant
pistaches. a la creme mousseline pralinée

et parsemeée d'amandes effilées.
JMMM@ UL amandea >
Biscuit leger et moelleux a base g&é&uw/
d'amandes. :

Chsslall, vanlle sw rmoka

Pate a choux farcie d'une creme
W patissiere (chocolat, vanille ou moka) et
Bouchée soufflee de pate a choux recouvert d'un glacage sur le dessus.
saupoudreée de sucre perlée.

. * W cerne Gooun 2)
Gateau monté a partir d'une brioche au

Petit gateau a pate molle et tendre, a sucre, garnie d'une créme légeére.

fine crolte caramélisée, parfume au

rhum et a la vanille. MM
VW@ AL /‘uﬂm&ﬁm 5. 5€ Meringue aérienne et fondante,

. . Byt enrobée de creme fouettéee
Lait végétal, grainés de chia bio, flo- AY &
? Gl _ . @0 recouverte de copeaux de chocolat.
cons d'avoine bio, coulis de framboises,

fruits frais, miel bio.

TOARTELETTES
i ”7/narnfcé—ua&a/m roala 4.5€

p| Croute sablée fourrée d'fnhe creme Croute sablée aux poires cuites au

vanille et couverte de fraises ou four,fond couvert de frangipane
framboises fraiches. garnie aux amandes effilées.

Mwaﬁwﬂ 45€ ~Jorlelelle aw (fstelol 4.5€

Croute sabléee fourréee d'une creme Croute sablee, cremeux au chocolat,
au citron et meringue italienne. nougatine au grue de cacao.
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Waa/uma/

/udam y darmesun,

Petit gateau rond a base de poudre
d'amandes, de sucre glace, de sucre et de

blancs d'ceufs @ 0% lactose @i 0% gluten




Geénoise aux plstache et épinards,
fraises, macaron aux pistaches,
mascarpone et pistaches

Biscuit moelleux au potiron,
creme fraiche et mascarpone.

\INLONnB ! pie
W
éw
Couches de biscuit joconde (noisettes et

amandes), croustillant praliné, ganache
chocolat blanc, mousse au chocolat.

Biscuit moelleux a base de farine d'aman-
des, trempé dans du sirop et coulis de fruits.

Biscuit a la poudre d'amande et miel,
bavarois a la creme de coco, garnier de
tranches d'ananas.

@ 0% lactose @i 0% gluten

Fines couches de biscuits aux
amandes fourrées a la creme au beurre
moka, glacage chocolat.

Micénralle

Fourre a la creme au beurre et vanille
entre deux couches de biscuits aux
amandes. Un vrai régal avec du café!

Laokerlorle

Géenoilse au chocolat legere et aérée,
couche de confiture aux abricots,
glacace de chocolat.

Génolse au chocolat, mousse au
chocolat, copeaux de chocolat.

M //@m

?'/am
Gateau au chocolat, biscuit aux noix,
noix de pécan et blancs d'oeufs.

Hileaw awn

Biscuit aux amandes et biscuit cullléere,

chocolat praling, spéculoos.

) o svere BISCUITS &
MIGNARDISES

Con

Petit'"gateau a la noix de coco
rapée, blancs d'oeufs et lait.

A&W

Melaﬂge blancs d'oeufs battus
en neige et de sucre en poudre,
cuits au four.

Biscuit au chocolat garni de
pépites de chocolat.

0.5€ Mels-

Cupcake aux pépites de choco-
lat, marshmallow recouvert de
chocolat.

e P S 0 Y

Beignet en sucre, en forme
d'anneau.

WW&%_

Quatre-quarts et creme vanille.

4.4€

4.4€




cf TEAUR CLASSIGUES

: %WW 4 o) 12€ Broronie

Léger et moelleux, a la vanille. A base de Gateau moelleux au chocolat noir
farine, sucre, beurre, ceufs. et aux Noix.

Cobe WW Op)  2.5€ éa,éaw aﬁm&f;

Léger et moelleux, aux zestes d'orange. Wuéé& HA m&—é&

A base de farine, sucre, beurre, ceufs.
Pate a choux farcie d'une creme pa-

_7M * tissiere (chocolat, vanille ou moka) et
nov/te- recouvert d'un glacage sur le dessus.
Géenoise au chocolat garnie de creme

fraiche et d'un compoté de cerises. Ny
P WLW&/ gg&ww?)

WW Gateau monté a partir d'une brioche

ek’ | _ au sucre, garnie d'une creme légere.
Biscuit aux carottes, noix et fruilssees;

creme mascarpone et crerpéfraiche. e Mm

Meringue aérienne et fondante, en-
fobece de creme fouettée recou-

Deésirez-vous des renseigne- cc de copeaux de chocolat
ments sur la présence
des allergéenes?

Notre responsable vous vous
renseignhera volonties.

EVENEMENTS ET
RECEPTIONS

Pour vos fétes entre amis, fétes de famille,
mariages, baptémes, communions, baby
showers... NOUs Vous proposons Nos gateaux
a partager pour 6 personnes et plus.

Nous nous adaptons €également a votre
demande et réalisons des prestations

SUur mesure.

Suivez nos créations sur Instagram
@elysee_patisserie_francaise




P—
il i,
o %
Lo
- L
g " - . |1 /
1 . - -r.
o L . Q -
- & = g L
i -

Ul 6.20€

Fromage, ceuf, crudités

Se briord 5.60€

Brie, noix, miel

e hovreus 5.80€

Fromage de chevre,
NoiX, sirop de Liege

4

500ml, aVec pain et beurre
‘ *sur place uniguement :0)

éféf U-ZAA 6€
J .
Houmaols, avocat, ] W 14€

concombre,tomates, A emporter

épinards baby - I
Mucw& 13€

> + accompagnement au choix
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(/ Tranche de pain dorée, jambon,
/ emmental. Servi chaud.
/
/)

Madosme  10€

Tranche de pain dorée, jambon,
emmental, surmonté d'un ceuf au

plat. Servi chaud.
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Eau plate ou pétillante

Lodasa

Coca, coca zero,
coca cherry, Fanta

90«.1/ Ao

Jus d“6range pressé

Chstslol efawd 3.5€
i a. L dlsr 9 3.5€

“Golden milk”, froid ou chaud

(a la cannelle de Ceylan, curcuma,
gingembre)

+ Supplément lait végetal 0,35€

(thé apaisat a la pomme-canelle

(thé noir a la berga :
et notes de gingembre et camo-

et fleurs de bleuet

Fba QM% w 3.5€
ik

& mille)
| | Meialral _ S J?M@MW 3.5€
(tigane a base de verveine, aux (th&vert a la menthe Nanah)

notes de citron, romarin et thym)

Giaone de bali 3.8€ ‘ %éwxép 3.5€
otes reconfor-

(tilleul et verveine, notes (thé en’perles au d
de roses, péche et litchi) tantes beurées, vanillees, pointe _ *

(wulong en perles a |a
fleur d'oranger)
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